Школске 2022/2023. 
образовни профил

ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР уписује 
30 ученика

12 ученика ће се образовати по дуалном моделу реализације наставе у компанијама Сомболед и Мара.

 Дуално образовање представља модел реализације наставе у средњем стручном образовању и васпитању у коме се кроз теоријску наставу и вежбе у школи, и учењем кроз рад код одговарајућег послодавца, стичу и изграђују вештине, знања и способности у складу са стандардом квалификације и планом и програмом наставе и учења, које ће ученици моћи практично да примене у раду
ШТА УЧИ ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР?
Школовање траје четири године.
Циљ програма је квалитетна обука у струци.

Кад завршиш школу, припремљен си за радни однос у погонима прехрамбене индустрије.

То постижемо већим бројем часова практичног рада и теоријским часовима, који на прикладан начин појашњавају процесе рада.

Научићеш како се производе прехрамбени производи, али и како се контолише њихов квалитет.

ГДЕ СЕ УЧИ?
Осим у учионицама, где се обавља настава, много времена ћеш проводити у школским лабораторијама
кабинету за информатику

и у погонима прехрамбене индустрије у Сомбору и околини.
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ТОКОМ ЧЕТИРИ ГОДИНЕ УЧИЋЕШ :
Српски језик и књижевност

Страни језик

Физичко васпитање

Математика

Историја

Рачунарство и информатика

Географија

Екологија и заштита животне средине

Друштвено уређење
Исхрана људи
Технике рада у лабораторији
Физика

Хемија

Аналитичка хемија

Основи прехрамбене технологије
Технологија воде

Технолошке операције

Ензимологија

Физичка хемија

Микробиологија

Изборне технологије

Контрола квалитета у прехрамбеној индустрији

Предузетништво

Грађанско васпитање
Верска настава 

ШТА РАДИ ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР?
Производи прехрамбене производе,

прати процес производње хране,
врши контролу произведене хране.



ГДЕ РАДИ?
У индустријама за производњу меса, млека, уља, кондиторској индустрији, шећеранама, индустрији прераде воћа и поврћа, у погонским лабораторијама.



А ДАЉЕ?
По завршетку средње школе ученик стиче право да упише 
Технолошки факултет, Пољопривредни факултет, 

Факултет природних наука.
ШТА СВЕ
ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР УМЕ?



Уме да изабере добре сировине и да их квалитетно прерађује,
уме да конзервише храну,
да направи сладолед, бомбоне, чоколаду

сокове, компот,пекмез, шећер

сиреве, хлеб, саламе.
Уме да упакује производе у лепу амбалажу. 

Уме да процени квалитетну храну. 
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ОСМАЦИ,

БУДИТЕ СА НАМА,
За упис у нашу школу је потребно:
· Сведочaнство основне школе
· Извод из матичне књиге рођених
· Лекарско уверење
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Ако још нешто желиш да сазнаш:
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СРЕДЊА ПОЉОПРИВРЕДНО – ПРЕХРАМБЕНА ШКОЛА
СОМБОР
Хаџића Светића 18
Секретаријат школе
Tel: 025/482-586

Fax:025/429-355

e-mail:sspolskosom1@ptt.rs
www. sppssombor.edu.rs
СРЕДЊА

ПОЉОПРИВРЕДНО- ПРЕХРАМБЕНА ШКОЛА СОМБОР
ОБРАЗОВНИ ПРОФИЛ


СОМБОР








